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HARISSA

FOODS

MODERN
MEDITERRANEAN
FOOD

@harissafoods
www.harissafoods.com
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~ BABAGANOUSH  $36.900
Acomﬁqﬁddo de nuestra ensalada de"peb"i'h_o,' " \'-._
tomate y almendras laminadas y pita chips o N
pan drabe. \ '
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' MINIBURGUER $21.900

Carne Cer_fified_AndnﬁBQ'_ef, hsrqmus, queso
fundido y cebolla caramelizac
= AR i
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BERENJENAS $34.900

CONFETA! $ ;

Berenjenas al horno marinadas con bdlsamico y
hierbas frescas, queso feta y dlmendras laminadas.

COLIFLORCONLABNEH $41.900
Y ZAATAR 2

Coliflor rostizada y confitada sobre una base de
labneh, acompanada de dukkha de pistacho y
zaatar.
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CARPACG!

\esano, reduc

'o‘qde balsdmico y t

BURRATA TRUFADA 3

$58.900
Burrata acompanada de tomate cherry '

confitado, gremolata y dukkha de pistacho, ' 3
reduccion de balsamico y miel de trufas.

W

GRAVLAXDE SALMON 4 60.900

Acompaiado de labneh, reduccion de‘balsdamico
de granada y dukkha de pistacho. @
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Léchuga romana, tomat%o, olla, pan B I;ECHUG ADE’
=% arabe tostado, con queso parmesdano y vinag ke
de la casa. (G:Grande - M: Media) POLLQAL LIMON

; HONEY HARISSA $19.900
* MEDITERRANEA $45.900 CHICKEN @2s,

LOMO AL TAHINE $26.900




SORN

ezo de la casc
| tanine con ce
onal, aguacate

«‘. yda de cogoll
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32302N ¢ $58.900

ollo europeo, pechuga de pollo, queso
parmesano, pita chips horneadas, ddtiles y aderezo
de la casa a base de queso feta y yogurt griego.




$49.900

Arroz de curcuma, doble hummus tradicional,
falafel, tomate cherry, aguacate, cebolla
encurtida y garbanzos crocantes.

VEGANO! ¢

GRIEGO? $57.900

Mix de lechugas, hummus tradicional, labneh,
pechuga de pollo al limén, pepino-tomate,
aguacate y queso feta.

HARISSA3 $57.900

Marmadn con salsa de pollo, hummus tradicional,
labneh, hojitas de parra y kibbeh al horno.

~ACOMPANADOS
CONPITA CHIPS

ARABE $59.900

Arroz de almendra, hummus tradicional, labneh,
kibbeh, pepino-tomate y aguacate.

LOMO AL TAHINES $57.900

Lentejas con cebolla caramelizada, hummus
tradicional, labneh, lomo al tahine, tomate cherry
y cebolla crispy.

HONEY HARISSA®
CHICKEN @
Arroz de curcuma, pollo honey harissa, hummus,

babaganoush, aguacate, cebolla encurtida y
ensaladilla de tomate pepino con queso feta.

$57.900
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UNO:ELIGE 1BASE

$27.900 9 $27.900 9
$27.900

$33.900 $36.900

DOS:ELIGE 1PROTEINA

$22.900 J $27.900 $27.900

$27.900 $31.900 $33.900

TRES:ELIGE 2DIPS

CUATRO:ELIGE 3 TOPPINGS

+$1.900
+$2.900
+$3.900
+$3.900

CINCO:ELIGE1SALSA

9 () (o)




ARROZDE G: $19.900
CURCUMA M: $14.900

(G: Grande - M: Media)

LENTEJAS CON G: $29.900
CEBOLLA CRISPY* M: $19.900

Lentejas con fideos y cebolla crispy
(G: Grande - M: Media)

KIBBEHFRITO G: $39.900
UHORNEADO*® M:$26.900

(G: Grande - M: Media)

HONEY HARISSA

CHICKEN
(G: Grande - M: Media)

HOJAS DE PARRA
(G: Grande - M: Media)

REPOLLOS
(G: Grande - M: Media)

G:$44.900
M: $22.900

G: $45.900
M: $28.900

G:$45.900
M: $28.900




ARROZDE

ALMENDRAS
(G: Grande - M: Media)

MARMAON 2
(G: Grande - M: Media)

G: $46.900
M: $27.900

G: $48.900
M: $32.900

LOMO AL 330¢gr: $85.900
TAHINE: 220 gr: $53.900

Lomo de res en salda tahine y cebolla crispy.
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'ARABE $112.900

3 -
" Hojitas de parra. repollitos, kibbeh, falafel, tabbouleh,
hummus, eh, baba ganoush y pita chips.




alm"éﬂMmo al tahlne, kibbeh, falafel,
,-..n-—td!ﬁm.lleh,-houtas de parra, repollitos, hummus,

T "'_-"""

- Iab'neh babcl ganoush y pita chips.
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m’u i :
Hummus,de‘_pe q,r oIIoe u.};;:,‘“m. Carne, poll

berei*@:tenas y t ' summac Vv '.‘ “
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Hummus, tom pepmxrepollo encurtido, _,,; X __
- berenjenqsytahml \ il N %\
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Hummus, repollo encurtido, cebolla
summac, hierbabuena, perejil y salsa de
granada. Acompanado de salsa de
tahini o de ajo (a eleccion).



FAR VIS D
D Tl AWM A AV AR

UNO:ELIGE 1PROTEINA

$38.900 J $46.900
$45.900 $50.900
DOS:ELIGE1DIP
)
TRES:ELIGE 3 TOPPINGS
+$2.500
+$2.500
+$3.900
+$3.900
+$8.900
CUATRO:ELIGE1SALSA
7 () o)

CINCO:ELIGE 1 ACOMPANAMIENTO (OPCIONAL)

o) o)
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KETO BURGER

ni. R o .. f " i | I'|_
| $43.900 ' ADICIONES '
Lechuga crespa verde, lechuga romana, tomate, [

cebolla caramelizada, tocineta, salsa tahine,

| + EXTRACEB.CARAM. $2.900
doble carne y doble queso Kraft : |
! + EXTRA QUESO. $4.200

; $44.900 + TOCINETA $6.900
HARISSA

HAMBURGUESA

+ EXTRACARNE130gr "
130 gr certified angus, hummus, tomate, lechuga, gr $17.900
queso fundido y cebolla caramelizda.

1 T SUIRE | R
| PIDELO ENCOMBO CON
PAPAS FRITAS + $8.900

L




PAPASFRITAS
HARISSA

$5.900

PITA CHIPS



PANOLETA
DE GUAYABA?

CELERI
DE NUECES

BAKLAVA
DENUECES*

TORTADE
CHOCOLATES®

$9.900

$9.900

$10.900

$15.900

DUBAICHOCOLATE gD $27.900
ICE CREAM

HELADO CROCANTE
DE CARAMELO*

NINA DIANA®

ROLLODEHELADO
CROCANTE CON
CARAMELO’

BAKLAVA
DEPISTACHO®

+ HELADODE VAINILLA

$19.500

$22.900

$21.900

$22.500

$7.500
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WHISKY

TRAGO

BOTELLA

BUCHANAN'’S 18

BUCHANAN'’S
MASTER

GLENLIVET 12

BUCHANAN’S 12

SINGLETON12

OLDPARR12

DIGESTIVO

$99.900-S869.900

$49.900-5439.900

$49.900-5429.900

$44.900-S5399.900

$44.900-5399.900

$39.900-5399.900

COINTREAU
LICORA43
AMARETTO

FRANGELICO
LIMONCELLO

RON

$39.900-5344.900
$39.900-S5344.900
$39.900-5344.900
$39.900-S5344.900
$39.900-5344.900

ZACAPA 23

S$74.900-S639.900

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud.

GIN TRAGO BOTELLA
BULLDOG $59.900-$454.900
TANQUERAY $39.900-5$359.900
GORDON'’S $29.900-5199.900
TEQUILA TRAGO BOTELLA
DON JULIO70 $94.900-5849.900
MAESTRODOBEL $79.900-5714.900
DON JULIOREP. $79.900-$709.900

DONJULIOBLANCO $59.900-5$399.900

CENTENARIO
REPOSADO ¥mu,, $34.900-$304.900

MEZCAL

400CONEJOS __° S$59.900-$499.900
VODKA

GREY GOOSE $64.900-5524.900
ABSOLUT $29.900-$209.900






DE LA CASA CLASIcCOS

HARISSA SPICY'® .ai $69.900 GIN TONIC BULLDOG $49.900
Mezcal 400 Conejos, miel de agave, picante, sal
de casa. NEGRONI 539.900

LIMONCELLO SPRITZ S$55.900
Limoncello, prosecco, licor 43 PISCOSOUR $38.900
Yy zumo de limon

GIN TONIC TANQUERAY $37.900

CINNAMON MEZCAL v 291900

MARGARITA:® -

Mezcal 400 Conejos, Tequila Centenario, toronja APEROL SPRITZ $37.900
macerada y notas de canela.

GREEN SUNNY 2 s3go00 MARGARITA $36.900
Campari, Ginebra Gordin’s miel de agave y uva

verde macerada. CARAJILLO $32.900
TSP/TEQUILA H=u,, $34.900

SWEET PAPRIKA 4 MOSCOW MULE $32.900
Tequila Centenario, pimentones rojos caramelizados,

zumo de limén y sal de la casa. MOJITO CUBANO $31.900

MOCKTAILS

§ . e A
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RONJA® $37.900 BERRIES® $37.900







TINTO

LANGUEDOC -FRANCIA $239.900

Blend francés elegante, especiado y estructurado.

MONTES - CHILE $204.900
Merlot suave , con notas de frutas maduras.

CELIA RESERVA $189.900

ARGENTINA
Malbec con cuerpo, ideal para carnes rojas.

MUCHO MAS -ESPANA $169.900
Blend espanol intenso y frutal.
FINCALAS MORAS [t $154.900

ARGENTINA MORAS

Malbec fdcil de tomar, con notas de ciruela.

ANDEAN VINEYARDS $114.900
ARGENTINA
Malbec joven, fresco y ligero.

$114.900

LIVANA - CHILE
Carmenere suave, con toques especiados.

BOTELLA187ml (Personal)

JAUME SERRA BRUT $48.900
ESPANA

Espumoso espaiol seco, ideal para brindar.

FINCALAS MORAS [« $45.900
ARGENTINA MORAS

Malbec joven y suave.

SANTA CAROLINA $42.900
RESERVADO - CHILE

Sauvignon Blanc ligero y refrescante.

ROSADO

FINCALAS MIORAS Fic $169.900
ARGENTINA MORAS

Syrah rosado, afrutado y vibrante.

SANGRIA

VINO TINTO $129.900
Refrescante y afrutada.

VINO BLANCO $129.900

Ligera y citrica.

BLANCO

MARDEFRADES-ESPANA $319.900

Albarino fresco y salino.

RAMONBILBAO-ESPANA $194.900
Verdejo aromdatico, con notas citricas.

FINCALAS NMORAS M
ARGENTINA MORAS

Chardonnay frutal, con buena estructura.

$169.900

ANALIVIA -ESPANA $164.900

Verdejo ligero y floral, muy versadtil.

SANTA CAROLINA-CHILE $154.900
Sauvignon Blanc refrescante y herbal.

ANDEAN - ARGENTINA $114.900
Chardonnay suave, ideal como aperitivo.

LIVANA - CHILE $114.900
Sauvignon Blanc fresco y muy bebible.
ESPUMANTES

MIONETTO-ITALIA $209.900
Prosecco italiano seco y elegante.
PICCINI-ITALIA $154.900

Lambrusco rosado, afrutado y refrescante.

MOELIA BRUT -FRANCIA $149.900
Espumoso francés ligero y equilibrado.

SANTA CAROLINA
CHILE

Rosado de Cabernet, fresco y delicado.

$139.900

VINO ROSADO $129.900

Dulce y frutal.






SODAS DE LA CASA

LYCHEE
SANDIA

JENGIBRE

LIMONADAS

COCO

LYCHEE

CEREZADA

HIERBABUENA

NATURAL

BEBIDAS FRIiAS

HATSU TE
HATSU SODA
SODA

GASEOSA
AGUA

JUGOS

CERVEZAS

£¥8BC

(oronn.

= Club Colombia -

CER'YVEDS

 cusauen |

$18.900

$18.900

$18.900

$18.900

$18.500

$15.500

$15.500

$13.900

$14.900

$11.900

$9.500

$9.500

$8.900

$13.900

$15.900

$14.900

$14.900

$12.900

$15.900
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Nuestra Historia

Harissa nace de la pasion por la cocina arabe, una tradicion que ha sido
transmitida de generacidn en generacion. Las recetas que hoy servimos
en nuestras mesas tienen su origen en las enseflanzas de nuestras
abuelas, quienes con dedicacidon y amor preparan siempre cada plato,
llenandolo de sabores auténticos y memorias inolvidables.

Visitar nuestro restaurante es mucho mas que disfrutar de una comida.
Es una experiencia sensorial que te transportara al corazén del mundo
arabe. Cada plato estad preparado con los mejores ingredientes,
siguiendo técnicas ancestrales que garantizan la autenticidad de cada
sabor.

En nuestra cultura, la mesa es el centro de la vida familiar y social. Es el
lugar donde compartimos historias, risas y, sobre todo, comida. Creemos
que la comida sabe mejor cuando se comparte, y por eso, muchos de
nuestros platos estan pensados para ser disfrutados en compaiiia. Que-
remos que cada comida sea un momento para conectar, para celebrar y
para crear recuerdos inolvidables.

Aunque respetamos profundamente nuestras raices, también creemos
en la importancia de la innovacion. Nuestra carta incluye platos Unicos y
modernos que fusionan la tradicidn con toques contemporaneos,
siempre buscando nuevas formas de sorprender y deleitar a nuestros
comensales. Aqui, cada bocado es una combinacidon perfecta de lo
antiguo y lo nuevo, de lo tradicional y lo audaz.

MODERN
MEDITERRANEAN
FOOD
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